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				CONVOCATORIA DE INGRESO / OTOÑO 2024

 

MAESTRÍA EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA AGROALIMENTARIA
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				El Posgrado

En el Departamento de Ingeniería Agroindustrial se estableció el Posgrado en Ciencia y Tecnología Agroalimentaria que sigue un modelo vinculado con su entorno en concordancia con la demanda real y potencial de distintos agentes sociales beneficiarios de los resultados de su actividad académica y que contribuye a resolver problemas prioritarios del sector agropecuario.


			

			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				


				
				
				
				
				Noticias
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														Examen de grado – Lissette Peralta Flores

				
					Dic 8, 2023
La Microbiota del Quesillo de Reyes Etla, Oaxaca, asociada a su estructura y textura El estudio de un queso tradicional mexicano debe comprender su calidad (nutricional, química, entre otras), así como las relaciones entre los integrantes de la cadena agroalimentaria....


read more
			
			
				
			

				
														Examen de grado – Isabel Margarita Pascacio Sebollon

				
					Dic 8, 2023
Cambio en las propiedades mecánicas, microestructurales y perfil peptidómico durante la maduración de Queso Chapingo El proceso de maduración es esencial en muchas de las variedades de quesos para desarrollar sus características. El queso Chapingo es un queso...


read more
			
			
				
			

				
														Examen de grado – Isabel Janid Perez Viveros

				
					Dic 8, 2023
Atributos de valorización v diferenciación en vainilla (Vanilla planifolia Andreus), de regiones productoras de México  La vainilla es una planta originaria de México, considerada como un alimento tradicional que posee atributos tangibles e intangibles para su...


read more
			
			
				
			

				
														Examen de grado – María Guadalupe Villafuerte Salazar

				
					Dic 8, 2023
Desarrollo y aplicación de metodologías verdes para pretratamiento de biomasa lignocelulósica de cáscara de cacao 


read more
			
			
				
			

				
														Examen de grado – Tonathiu Rescendiz Gutierrez

				
					Dic 8, 2023
Propiedades nutricionales y potencial nutracéutico de hongos comestibles del municipio de Zaragoza, Puebla


read more
			
			
				
			

				
														Examen de grado – Karla Ortiz Trápala

				
					Dic 8, 2023
Caracterización metanogenómica y peptidómica de leche fermentada con granos de kefir  Las leches fermentadas (LFs) forman parte del grupo de alimentos funcionales ya que contienen microorganismos con potencial probiótico. El kéfir es una antigua bebida láctea a la...


read more
			
			
				
			

				
														Examen de grado – Rocío Santiago Pelagio

				
					Dic 8, 2023
Actividad antioxidante de extractos de toronjil encapsulados con proteínas de semilla de calabaza  


read more
			
			
				
			

				
														Examen de grado – Yesenia Manilla Tellez

				
					Dic 8, 2023
Análisis del impacto ambiental del proceso artesanal de producción de mezcal Durante la producción artesanal de mezcal, se generan residuos que impactan al medio ambiente. Estudios realizados en otras bebidas destiladas, se ha evaluado el impacto ambiental que generan...


read more
			
			
				
			

				
														Examen de grado – Erika Daniela Reyes Carmona

				
					Dic 6, 2023
DIVERSIDAD MICROBIANA EN LA FERMENTACIÓN DE MEZCAL ARTESANAL: UN ESTUDIO METAGENÓMICO El mezcal es una bebida alcohólica destilada mexicana que se elabora a partir de cabezas de agave, plantas de la familia Agavaceae, en particular del género Agave. Durante la...


read more
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				Líneas de investigación e Incidencia


			

				
				
				
				
				Nuestros dos programas se encuentran vinculados y comparten tres líneas de investigación
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						Bioprocesos Agroalimentarios
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						Alimentos Funcionales e Innovadores
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						Alimentos Frescos y Procesados

						
					

				

			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				Más información 
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				Ambos Programas de Estudios de Posgrado estan dentro del Sistema Nacional de Posgrados (SNP) de CONAHCYT, por lo que nuestros estudiantes pueden postular a una beca.


			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				FORMATOS DE RETRIBUCIÓN SOCIAL
			

			

				
				
				
				
				
				INFORMACIÓN SOBRE BECAS NACIONALES
			

			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
			

				
				
				
				
				


				
				
				
				
				Síntesis del Plan de Estudios
 Créditos de cursos obligatorios y electivos



				
			

				PROGRAMA DE MAESTRÍA 
			

				PROGRAMA DE DOCTORADO 
			

			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Repositorio institucional (Tesis)
La Universidad Autónoma Chapingo plantea, dentro de sus objetivos: desarrollar investigación científica, básica y tecnológica ligada a la docencia, para obtener el mejor aprovechamiento económico y social de los recursos agropecuarios, forestales y naturales del país.


	Consulta de publicaciones de nuestro Núcleo Académico Básico



	Consulta de tesis de nuestros egresados de ambos programas








				ACCESO AL REPOSITORIO
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				Infraestructura


			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				

EL PCYTA cuenta con las instalaciones y laboratorios necesarios para el desarrollo de las actividades de docencia e investigación inherentes


			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Se cuenta con los siguientes laboratorios:

	Atmósferas controladas
	Reología y Propiedades Mecánicas
	Alimentos Funcionales e Innovadores
	Evaluación sensorial de productos agroalimentarios
	Fisiología postcosecha y frigorífico experimental
	Adicionalmente, se cuenta con el acceso al: Laboratorio Nacional de Investigación y Servicio Agroalimentario y Forestal (LANISAF).
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						Departamento de Ingeniería Agroindustrial. Universidad Autónoma Chapingo. km 38.5 carretera México-Texcoco, Chapingo, CP 56230.


					

				

			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
					

					
						
						Teléfono fijo:

595 952 1687

595 952 1629

 Teléfono móvil:

55 3319 8263 (WPP)


					

				

			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
					

					
						
						cyta.chapingo@chapingo.mx


					

				

			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Coordinador del Posgrado en Ciencias Agroalimentarias:



Dr. Salvador Valle Guadarrama




			

			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Envíanos un mensaje
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				Universidad Autónoma Chapingo 

Departamento de Ingeniería Agroindustrial

Transparencia


			

			

				
				
				
				
			

				
				
			
		

	
	
	


			
		

		


				
	






















	
	